GEBRUIK - USE - UTILISATION

NL: Kan gebruikt worden als rijsmiddel voor (glu-
tenvrij) brood-, koekjes- en taartdeeg in dezelfde
hoeveelheid als bakpoeder, ongeveer 20 gram per
500 gram meel.

EN: Can be used as a raising agent for (glu-
ten-free) bread, cookie and cake dough in the
same amount as baking powder, about 20 grams
per 500 grams of flour.

FR: Peut étre utilisé comme agent levant pour les
pates a pain, a biscuits et a gateaux (sans gluten)

dans la méme quantité que la levure chimique, soit
environ 20 grammes pour 500 grammes de farine.

BEWAREN - STORE - CONSERVER

NL: Koel, droog en afgesloten bewaren. Buiten
bereik van kinderen houden. Ten minste houdbaar
tot einde en batchnummer: zie onderzijde.

EN: Keep cool, dry and closed. Keep out of reach
of children. Best before end and batch number:

see bottom.
E FR: A conserver au frais, au sec et bien fermé.
%= Tenir hors de portée des enfants. A consommer
E de préférence avant fin et numéro du lot : voir
< ci-dessous.
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WIJNSTEEN
BAKPOEDER

CREME DE TARTRE - POUDRE A LEVER BIO

100% vegan 180
Rijsmiddel GRAM
BREAD = PASTRY = COOKIES

NATUURLIJK RIISMIDDEL - NATURAL LEAVENING AGENT
AGENT LEVANT NATUREL

INGREDIENTEN - INGREDIENTS - INGREDIENTS

NL: Biologisch maiszetmeel, zuurteregelaar: wijnsteen (monokaliumtartraat E336*) 24,7%,
rijsmiddel: natriumbicarbonaat (E500**).

*E336 is kaliumzout uit wijnsteen, een natuurlijk zuur dat ook voorkomt in verschillende soor-
ten fruit, zoals druiven. **E500 is een natuurlijk mineraal, gemaakt uit steenzout of zeewater.

EN: Organic cornstarch, acidity regulator: cream of tartar (monopotassium tartrate E336*)
24.7%, raising agent: sodium bicarbonate (E500**).

*E336 is potassium salt from tartar, a natural acid that is also found in various types of fruits,
such as grapes. **E500 is a natural mineral made from rock salt or sea water.

FR: Amidon de mais biologique, régulateur d'acidité : créme de tartre (tartrate monopotassi-
que E336*) 24,7%, poudre a lever : bicarbonate de sodium (E500**).

*E336 est un sel tartrique de potassium, un acide naturel que I'on trouve également dans
divers types de fruits, tels que les raisins. **E500 est un minéral naturel fabriqué a partir de
sel gemme ou d'eau de mer.

VOEDINGSWAARDE PER

NUTRITIONAL VALUE PER

VALEUR NUTRITIONNELLE PAR 100g

Energie, Energy, Energie 1004 kJ

235 kcal

Vet, Fat, Matiéres grasses Og

Koolhydraten, Carbohydrates, Glucides 449
waarvan suikers, of which sugars, dont sucres Og

Eiwitten, Protein, Protéines Og

Zout, Salt, Sel 1759

INHOUD - CONTENTS - CONTENU

180 g

Kx**x* NL-BIO-O1
* ,,’ EU landbouw
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